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 XIII. 料理・茶・コーヒー

ブレニー「初めてコーヒーを入れる人のための指導書」

155 Blegny, N. de
Etrennes à tous les amateurs de Café Pour tous les temps, ou Manuel De l'Amaateur de Café.
Paris: Hôtel de Bouthillier, 1790. ¥315,000
8vo. Rare only edition. 2 parts in one. 2 ff., xxxvii, 121 pp.; 2 ff., 109 pp., 1 table ff. Rebound in modern full calf, 
green label lettered in gilt on spine, all edges staind in red, covers somewhat scratched, some internal staining.

カデ・ド・ヴォー「コーヒーの研究」第２版

156 Cadet-de-Vaux, A. A.
Dissertation sur le café, son historique, ses propriétés, et le procédé pour en obtenir la boisson la plus agréable, la 
plus salutaire et la plus économique.
Paris: D. Colas, 1807. ¥210,000
8vo. Rare second edition. 2 ff. 119, (1) pp. Rebound in modern full calf, green label lettered in gilt on spine, all 
edges staind in red, covers somewhat scratched, some internal staining.

著名なフランスの科学者・薬剤師であるアントワーヌ・アレクシス・フランソワ・カデ・ド・ヴォー (1743-1828) 

によるコーヒーの総合的な専門書。この分野では古典とされています。カデ・ド・ヴォーは、農業改革論者

として、主に農業・栄養学・公衆衛生の分野で活躍し、汚水と井戸の消毒、監獄の衛生面の改善、産業衛生、

パリ中心部にある共同墓地の撤去などの事業に貢献しました。また、雑誌に科学的テーマについて寄稿し、多

くの論文も残しています。1777年には、パリ初の日刊紙の共同刊行者となっています。

クリス「代用コーヒーの本」

157 Christ, J. L.
Der neueste und beste deutsche Stellvertreter des indischen Kafee oder der Kaffee von Erdmandeln, zu Ersparung 
vieler Millionen Geldes, und längerer Gesundheit.
Frankfurt: n.p., 1802. ¥63,000
8vo. 27 pp. Blue wrappers. Somewhat stained.

（グリモ・ド・ラ・レニエール）「食卓の主人の心得」初版

158 [Grimod de la Reyniere, Alexandre Balthasar Laurent]
Manuel des Amphitryons; contenant un traité de la dissection des viandes à table, la nomenclature des menus les 
plus nouveaux pour chaque saison, et des élémens de politesse gourmande. Ouvrage indispensable à tous ceux qui 
sont jaloux de faire bonne chère, et de la faire faire aux autres; par l'auteur de l'Almanach des gourmands.
Paris: Capelle et Renand, 1808. ¥546,000
12 x 20 cm. First edition. 384 pp. With 17 plates (including frontispiece). Unbound, uncut, slightly dampstained. 
(32661)

フランスの料理や食事を、「ガストロノミー」という文化として高めることにブリア・サヴァランとならんで

貢献したグリモ・ド・ラ・レニエールの主著。グリモは父が徴税請負人、母が貴族の一族として生まれた大

富豪で、その贅を尽くした午餐会は澁澤龍彦の作品にも取り上げられました。グリモは、あらゆる食通及び料

理評論家・料理作家の元祖とはいえ、ほかのどの食通よりも料理への理解を広めた人だとしばしばいわれ、人々

は彼のことを「フランス料理のコルネイユ」と呼んでいます。本書で、グリモは、食と食文化に関する論考の

ほかに、食卓に一皿ずつ供する新しい食事の供し方、レストランでの料理の審査時における料理人たちの沈黙

と秘密厳守などのアイディアも織り交ぜています。
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ジリエ「フランス菓子」第２版

159 Gilliers, Joseph
Le cannameliste Français, ou nouvelle instruction pour ceux qui désirent d'apprendre l'office.
Nancy: Jean-Baptiste-Hiacinthe Leclerc, 1768. ¥1,680,000
4to. Second edition. (4), 238, 13 index, 1 pp., with engraved frontis. title and 13 engraved folding plates, some 
marginal tears on plates. Contemporary full brown calf, gilt spine with raised bands and red label, red edges, 
marbled endpapers. A very rare book devoted to confectionery and the art of cooking.

砂糖の消費について書かれた歴史的な料理事典です。ジャム、ビスケット、ヌガー他、砂糖菓子のレシピを多

数収録しています。お皿やグラス、コーヒーポットなどの食卓用の食器具を描いた 13枚の銅版画が含まれて

います。
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 ウーセイエ「茶の研究」

160 Houssaye, J. G.
 Monographie du thé.
 Paris: Chez L'auteur, 1843. ¥157,500
16 x 24.5 cm. 160 pp. With 18 plates. Original publisher's decorative 
cloth. (34531)

本書は中国とインドの茶についての研究書です。ヨーロッパへの

移入、茶の始原、焙煎法、医学的効用、銘柄，飲用法などパリのヴィ

ヴィアンヌ通り 36番地にあった茶の専門店＜中国の門＞の経営

者により刊行された私家版印刷本です。

 ヒュナースドルフ／ハゼンカンプ
 「コーヒーの書誌：コーヒーの文献ガイド」
 全２巻

161 Hünersdorff, Richard von / Hasenkamp, 
Holger G.

 Coffee: A bibliography. A guide to the literature on coffee.
 London: Hünersdorff, 2002. ¥157,000
28.7 x 23 cm. 2 vols. Limited to 1,200 copies. ISBN 0 9527121 0 5.
viii, (4), 1-831; (5), 832-1687 pp., with many text illustrations 

throughout. Original cloth with pictorial dust jacket, in original slipcase. As new.

15世紀から近代までの約 15000点のコーヒーに関する文献をアルファベット順に掲載した総合的な書誌です。

コーヒーの栽培や消費から、社会的・経済的な位置づけや、医学的使用まで、コーヒーに関するあらゆる文献

が収録されています。

国際料理人協会編「料理法：挿絵入月刊誌」全 15 冊

162 Internationaler Verband der Köche (ed.)
Kochkunst. Illustrierte Monatsschrift für Hotel-, 
Restaurant-, Herrschafts- und bürgerliche 
Köche (ab Jahrg. 9/1907: Kochkunst und Tafel 
Wesen. Moderne illustrierte Halbmonatsschrift. 
Offizielles Organ des Kochkunst-Museums in 
Frankfurt am Main).
Frankfurt am Main: Internationaler Verband der 
Köche, 1899-1913
 ¥1,470,000
Folio. 15 vols. xvi, 368; 384; 384; (2), 384; (4), 
384 with 2 plates; viii, 384; viii, 392; viii, 376; 
(4), 468, viii; (2), 382, vi; (4), 392; (4), 392; 400; 
(4), 388; (4), 396 pp. First three volumes bound in 
half leather with marbled boards, the rest bound 
in green cloth decoratively stamped in black and 
gilt, title etc. lettered in gilt on frontcovers and 
spines, the spine of the □ rst volume defective, the 
second and third volumes (year 1900 and 1901) 
hinges rubbed and reinforced by tape, occasional 
staining and marginal tears, most copies are 
folded in half.

本誌は、ドイツで出版された初の国際的な料理

雑誌で、世界中の美食家や料理の巨匠に好評を

博しました。

(160)




